Bostadsriitisféreningen Hiiggen

Snarijul och renoveringsslut

Nu star snart julen infor dorren och en skon julledighet med den. Vi bjuder
darfor pa ett recept pa en julig och saftig saffranskaka och hoppas att alla

Haggeliter tar en paus i det kommande julstoket och unnar sig lite julledigt.

Inom kort ar renoveringen av tak och balkonger klar. Vi har dven passat pa

att tvitta fasaden for att huset ska aterfa sin forna glans.
Halsningar fran
Fredrik Karlsson, ordforande — Anton Gross, kassor — Emmy Kafle, sekreterare

- Par Ottosson, vice ordforande — Hannes Arkander, ledamot

Styrelsen BRF Haggen



Nyistyrelsen

Hannes Arkander har tagit ver som ledamot efter
Tomas Erlandsson. Styrelsen hdlsar Hannes vilkommen!

Nytt balkonggolv

Nu bérjar det ndrma sig slutet av renoveringen av tak och
balkonger och snart tas stdllningarna ner, prelimindrt den 15/12.
Innan stdllningen dr nertagen dr det inte tilldtet att vistas pa
balkongerna.

Balkonggolvet tillhor respektive Idgenhet och medlemmarna
ansvarar ddrfor sjdlva for att hdlla balkonggolvet i gott skick.
Féreningen har i och med renoveringen gjort en nollstdllning av
golven for att sdkerstdlla att inte vi fdr problem med fukt som
trdnger in i fasaden.

Det nya balkonggolvet

Fér att bryta ytspdnningen och undvika att vatten samlas ndr det
regnar kan du svabba av balkonggolvet med vatten blandat med lite
diskmedel.

Kontrollera gdrna det nya balkonggolvet sd att det inte samlas
vatten pd golvet, eller att vattnet inte rinner till avloppet. Om
du upptdcker fellskador eller andra problem som uppkommit i
samband med renoveringen sd kan du kontakta styrelsen.

Mer information om hur du bdst tar hand om din balkong kommer
ldngre fram.

hommande
stadgeédindringar

Som ndmnts i tidigare nummer av Haggennytt kommer styrelsen att
genomfora vissa stadgedndringar. Ndsta dr kommer styrelsen att
kalla till extrastdmma och det dr viktigt att medlemmarna ndrvarar
pd denna sd att vi snabbt kan komma vidare.



) Sa 1 [franskaka

200 g smor
Y2 g saffran (1 pkt)

23dgg
3 dl socker

12 dl mjolk
4 dl vetemjol

2 tsk bakpulver

Florsocker till garnering

I. Smérj och broa en form.

2. Smdlt smoret och Iat det svalna. Stot saffranet i en mortel.

3. Vispa dgg och socker pordst. Tillsdtt saffran, smér och mjolk.
Blanda mjolet med bakpulver och ror ner det i smeten. Hadll smeten
i formen.

4.Grddda i 175° i nedre delen av ugnen ca 40 min.

5. Sikta over florsocker innan kakan serveras.

~~




Gloggkvdll

Tidigare dr har flera trappupp-
gdngar anordnat trevliga gloggkvdllar
infor julen. Varfor inte ga ihop i din
trappuppgdng, dricka lite virmande
glogg, dta pepparkakor och ldra
kdnna grannarna lite bdttre?

hontalkita
siyrelsen

Har ni tips, idéer, uppmuntrande
ord, vill hjdlpa till pa nadtt sdtt eller
bara behover komma i kontakt med
styrelsen sd tveka inte for det dr lika
mycket din forening. Mejla oss gor
du pd,

styrelsen@brfhaggen.se

eller vid bradskande drende ring:

040-632 05 79

En mysig jul onskar vi

i styrelsen!

Fredrik Karlsson, Ordférande
Anton Gross, Kassor

Emmy Kdfle, Sekreterare

Pér Ottosson, Vice ordférande

Hannes Arkander, Ledamot




